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PRODUCTOS ECOLOGICOS

MODULO 1: INTRODUCCION A LA TRANSFORMACION DE PRODUCTOS ECOLOGICOS

(16/06/2020)

- Trémites administrativos y requisitos generales para iniciarse en la elaboracion vy
transformacién de alimentos ecoldgicos en Castilla y Ledn.

« Consumo y cancles de comercializacién del producto ecoldgico.

« Lainiciativa del obrador ecolégico comunitario y sala de acopio Vallaecolid.

MODULO 2: VINOS ECOLOGICOS PARA UN DESARROLLO SOSTENIBLE (17/06/2020)

« Requisitos especificos de la elaboracién de vinos ecoldgicos.

« Experiencia en elaboraciones ecoldgicas. Como podemos ayudarte desde la Estacion
Enoldgica (ITACyL).

* Mesa de experiencias.

MODULO 3: PRODUCTOS CARNICOS ECOLOGICOS (18/06/2020)

« Requisitos especificos de la elaboracion de productos cdrnicos ecoldgicos.

« Innovacién en transformacién de productos cdrnicos ecolégicos. COmo podemos
ayudarte desde la Estacién Tecnolégica de la Carne de Guijuelo (ITACyL).

* Mesa de experiencias .

MODULO 4: TRANSFORMACION DE PRODUCTOS LACTEOS ECOLOGICOS
(23/06/2020)

» Requisitos especificos de la elaboracion de productos ldcteos ecoldgicos.

« Innovacién en fransformacién de ldcteos (proyecto COAGUSEN). Como podemos
ayudarte desde la Estacién Tecnoldgica de la Leche (ITACyL).

* Mesa de experiencias

MODULO 5: TRANSFORMACION DE CEREALES ECOLOGICOS (24/06/2020)

« Requisitos especificos de la tfransformacion de cereales ecoldgicos.

» Tecnologia como herramienta transformadora para la mejora de harinas ecoldgicas
libres de gluten. Como podemos ayudarte desde la Planta de Procesos y Productos
Innovadores (ITACyL).

* Mesa de experiencias .

MODULO 6: TRANSFORMACION DE PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS (25/06/2020)

- Requisitos especificos de la tfransformacion de productos hortofruticolas eco.

« Higienizacién y transformacién de productos frescos para el desarrollo de productos de
IV gama Clean-Label. Como podemos ayudarte desde la Planta de Procesos y
Productos Innovadores (ITACyL)

* Mesa de experiencics .
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MODULO 1 INTRODUCCION A LA
TRANSFORMACION DE PRODUCTOS ECOLOGICOS

Martes 16 de Junio

10:00h. Inauguracion y presentacién de las Jornadas.

D. Jorge Llorente Cachorro, Viceconsejero de Desarrollo Rural (Consejeria
de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural).

D. Juan Antonio Senovilla Senovilla. Presidente del Consejo de Agricultura
Ecoldgica de Castilla y Ledn (CAECyYL)

10:15h. Tramites administrativos y requisitos generales para iniciarse en la
elaboracion y transformacion de alimentos ecolégicos en Castilla y Ledn.
D. Manuel Ferndndez Calderén. Técnico Area Calidad Alimentaria
(ITACYL).

10:35h. Consumo y canales de comercializacion del producto ecolégico.
D. Diego Roig. Director EcolLogical, Consultora especializada en negocios
bio.

11:15h. Obrador ecolégico comunitario y sala de acopio. Estrategia
Alimentaria de Valladolid.

D. Faustino Lépez Carracedo. Agricultor y miembro de la Asociacion
Vallaecolid.

11:40h. Dudas y preguntas.

Modera: D¢ Paula Tordesillas Gil, Agente innovacion rural.

Inscripciones: AQUI
AGENTE INNOVACION RURAL:
Paula Tordesillas: 610 36 39 90
ptordesillasg@funge.uva.es
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MODULO 2: VINOS ECOLOGICOS PARA UN
DESARROLLO SOSTENIBLE

Miércoles 17 de Junio

10:00h. Bienvenida y presentacion. ITACyL y CAECyL

10:05h. Requisitos especificos de la elaboracion de vinos ecolégicos.
D¢ Cristina Arias. Responsable CCL certificacion SL.

10:45h. Experiencia en elaboraciones ecolégicas. Coémo podemos
ayudarte desde la Estacion Enolégica.
D. Alberto Martin Baz, técnico Estacion Enoldgica, ITACyL

11:00h. Mesa de experiencias.
Bodega Kirios de Adrada (Adrada de Aza, Burgos).
D. Jesus Lazaro.
Bodegas Vega Sauco SL. (Morales de Toro, Zamora).
D. Jaime Arias Ferndndez.
Vinas del Cdmbrico SL (Vilanueva del Conde, Salamanca). D.
Fernando Maillo Ferran.

11:50h. Dudas y preguntas.

Modera: D. Manuel Ferndndez Calderdn. Técnico Area Calidad Alimentaria

ITACYL
Inscripciones: AQUI ]
AGENTE INNOVACION RURAL:
Paula Tordesillas: 610 36 39 90
ptordesillasg@funge.uva.es
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MODULO 3: PRODUCTOS CARNICOS ECOLOGICOS
Jueves 18 de Junio

10:00h. Bienvenida y presentacion. ITACylL y CAECyL.

10:05h. Requisitos especificos de la elaboracion de productos cdarnicos
ecologicos
D. Selam Wearing Prieto. Servicio de certificacion CAAE, SL

10:45h. Innovacion en transformacion de productos cdrnicos ecolégicos.
Coémo podemos ayudaros desde la Estacion Tecnolégica de la Carne de
Guijuelo, ITACyL

D. Juan José Garcia Garcia, responsable Estacion Tecnoldgica de la
Carne, ITACYL.

11:00h. Mesa experiencias.
Ganaderia ecolégica ARBAS (Vilamanin, Ledn). Produccién y sala de
despiece de ternera ecoldgica.
D. Arsenio Rodriguez Martinez.
Embutidos Caromez SL (Sanchidridn, Avila). Transformacion de
productos cdarnicos y embutidos de cerdo ecoldgico.
D¢ Maria Caro.
Avicola campesina palentina CB (San Cebridn de Campos,
Palencia). Producciéon ecoldgica de pollo y matadero.
D. Arturo Socrates Tejeda Pérez.
Finca La Solanilla. (San Esteban de los Patos, Avila). Produccién y
venta de pavo ecoldgico alimentado y pastoreado en pastos.
D. Antonio de la Solanilla.
11:50h- Dudas y preguntas.

Modera: D. Manuel Ferndndez Calderdén. Técnico Area Calidad Alimentaria
ITACYL

Inscripciones: AQUI
AGENTE INNOVACION RURAL:
Paula Tordesillas: 610 36 39 90
ptordesillasg@funge.uva.es

/.E an ®iuen & fundacion LYo E@Junta de
. =z niveruatad de Bergon TSgnCLGGIco

Castillay Leon


https://forms.office.com/Pages/ResponsePage.aspx?id=ev65xuzfb0eZijaXUA6BysfHzoSOOWVMgEsvBO4gsoVUQktTNUNNWEJLWTVERENXNUk4R1gyMDhWTC4u

N
RED DE

Innova y aumentia tu valor RACH M
TRANSEFORMACION DE
PRODUCTOS ECOLOGICOS

MODULO 4: TRANSFORMACION DE PRODUCTOS
LACTEOS ECOLOGICOS

Martes 23 de Junio

10:00h. Bienvenida y presentacion. ITACyL y CAECyL.

10:05h. Requisitos especificos de la elaboraciéon de productos lacteos
ecoldgicos.

D. Eduardo Arnaud Sdnchez Mariscal. Director de Certificacion de
Sohiscert.

10:45h. Innovacién en transformacioén de lacteos (proyecto COAGUSEN).
Coémo podemos ayudaros desde la Estacion Tecnolégica de la Leche.

D. Domingo Ferndndez Garcia, técnico Estacion Tecnoldgica de la Leche,
ITACYL.

11:00h. Mesa de experiencias
Cooperativa Crica (Megeces Valladolid). Produccion de leche vy
transformacion de lIdcteos de vaca ecoldgicos.
D. Alfonso Criado Catalina.
La Majada de Barcina. (Barcina de los Montes. Burgos). Producciéon
queso de oveja.
D. Jose Manuel Arndiz.
Quesos La Faya (Fariza de Sayago, Zamora). Producciéon de leche y
|dcteos de oveja ecoldgica
D® Angeles Santos.

12:00h. Dudas y preguntas.

Modera: D. Manuel Ferndndez Calderdn. Técnico Area Calidad Alimentaria
ITACYL -
Inscripciones: AQUI
AGENTE INNOVACION RURAL:
Paula Tordesillas: 610 36 39 90
ptordesillasg@funge.uva.es
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MODULO 5: TRANSFORMACION DE CEREALES
ECOLOGICOS

Miércoles 24 de Junio
10:00h. Bienvenida y presentacion. ITACylLy CAECyL.

10:05h. Requisitos especificos de la transformacién de cereales ecollégicos.
D¢ M® Angeles Gonzdlez Gonzdlez. QUALITAS NATURA CERTIFICACION, S.L.

10:50h. Tecnologia como herramienta transformadora para la mejora de
harinas ecologicas libres de gluten. Como podemos ayudarte desde la
Planta de Procesos y Productos Innovadores.

D. Daniel Rico Bargués, Investigador Planta de Procesos y Productos
Innovadores (ITACyL).

11:10h. Mesa experiencias
Pasta ecolégica La Solana( Pinel de Abajo, Valladolid).
D¢ Belén Verdugo.
Molinos del Duero SL (Zamora).
D. Juan Carbajo.
Panaderia ecolégica “El Horno de Amayuelas. (Amayuelas de
Abajo, Palencia)
D M? José Garre Aparicio.

12:00h. Dudas y preguntas.

Modera: D. Manuel Ferndndez Calderdn. Técnico Area Calidad Alimentaria

ITACYL
Inscripciones: AQUI )
AGENTE INNOVACION RURAL:
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MODULO 4: TRANSFORMACION DE PRODUCTOS
HORTOFRUTICOLAS

Jueves 25 de Junio

10:00h. Bienvenida y presentacion. ITACyL y CAECyL.

10:05h. Requisitos especificos de la transformaciéon de productos
hortofruticolas. D. Ernesto Aparicio, Director técnico CAECYL.

10:50h. Higienizacion y transformacion de productos frescos para el
desarrollo de productos de IV gama Clean-Label. Como podemos
ayudarte desde la Planta de Procesos y Productos Innovadores.

D® Ana Belén Martin Diana, investigadora Planta de Productos y Procesos
Alimentarios Innovadores (ITACYL)

11:10h. Mesa experiencias
Hortalizas Ecoeduco (Campo de Cuéllar , Segovia) Produccion,
envasado y comercializacion de hortalizas frescas.
D. Albano Sastre.
Aperitivos Anavieja SA(Muro, Soria).
D. Emilio Zamora Sainz.
Cestas de verduras ecolégicas Huerta Molinillo (Burgos).
D. Rafael Martinez Amor.

11:50h. Dudas y preguntas.

Modera: D. Manuel Ferndndez Calderdn. Técnico Area Calidad Alimentaria
ITACYL

Inscripciones: AQUI
AGENTE INNOVACION RURAL:
Paula Tordesillas: 610 36 39 90
ptordesillasg@funge.uva.es
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